Entrée

Plat

Fromage Garniture

Dessert

Goiter

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Lundi 06 juillet

EETo\boulé

adux herbes

Escalope de dinde

a la creme

Couwge’c’ces sautées

Fromage

Compote

Biscuit
Compote
Fruit

AU MENU
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Mardi 07 juillet

Concombre au
fromage blanc

Tortilla pomme de terre

& fromage

N

SWAL@

Uégétarien

Frofdofe™

0\

Tarte au chocolat

Cake au citron
Lait
Fruit

V' 4

Mercredi 08 juillet

Carottes rapées
alo range

Vi Pates
ala bologno\ise

Fromage

Salade de fruits

Pain
Confiture
Jus de frui‘ts
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cette “semaine

Semaine du 06 au 10 juillet 2026

Jeudi 09 juillet Vendredi 10 juillet
Rillettes Mo\céo{oir.xe
majonno\lse
Poisson

_ Lamelles de kebab
sduce citron

4 Riz

dux petits [équmes Potatoes

Pl Fromage

Fromage

Fruit Glace

Gateau maison Cake au miel
Fruit Comloote
Siro[o Lait

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

\)VIANDES/ Fait maison

DE FRANCE
—~
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Lundi 13 juillet Mardi 14 juillet

Entrée

Plat

Fermeture FERIE

Fromage Garniture

Dessert

Goiter

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

MENU
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Mercredi 15 juillet

Salade haricots rouges
& madis

Caponata
& boulette de beeuf

(Ratatouille sicilienne)
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cette “semaine

Semaine du 13 au 17 juillet 2026

Jeudi 16 juillet Vendredi 17 juillet

Cowget’ces rapées B Carottes rapées
du curry =

Pizza tomate poivron
& mozzavrella

i Pates sﬁ%@?ﬁ
‘Végetarien

Cordon bleu

Petit Suisse Fromage \(x&—%@&
0 N\

Marbré Fruit Créme renversée

Biscuit Flan chocolat Pain

Yaourt Fruit Confiture

Fruit Lait Lait

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /&
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons vmnnes/ Fait maison
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. DEERANCE
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Lundi 20 juillet Mardi 21 juillet Mercredi 22 juillet Jeudi 23 juillet
o ,
8 el Gaspacko Céleri rémoulale Salade ole.[ool‘t‘es
£ de tomates Arlequin

_?@sﬁ—}—}io

% Couscous : oi’ssolnt. Gratin Mexicain Filet de colin
o Aux boulettes U@gfefm%l du curry
o
2 ﬁ%&%@é (beeuf, riz, tomates _
‘c Pl Semoule Salade verte Pl Haricots verts
= & fromage)
()
)
g Fromage 3 Fromage remate Fromage
0
E . . Panna cotta Smoothie
§ LU U Coulis de fruits rouges [ Yaourt aux fruits rouges
5 Biscuit Cake au citron Pain Cake au miel
<§ Compote Lait Confiture Fruit
o Fruit Fruit Jus de fruits Petit Suisse

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.

semaine

P
YS/

Semaine du 20 au 24 juillet 2026

Vendredi 24 juillet

Assiette américaine

Tomates vino\igret’ce

Tasty Cmus’cg

(Riz, poulet pané
sauce madyonnaise cwr:ﬁ)

Glace

Tarte dux pommes
Comloote
Lait

Fait maison
—
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Semaine du 17 au 21 aout 2026

Lundi 17 aout Mardi 18 aoGt Mercredi 19 ao(t Jeudi 20 aout Vendredi 21 aout
~0 G 4B Ej {
o Salade verte crodatons a8 B‘ett.ero\ves Salade de Y'lZ N salade de tomates
£ & emmental vinaigrette tomates & olives
- Emincé de kébab Poisson pané . Fidpates au parmesan
O o AR { !
a sauce blanche sduce tartare ez fromo\gere Bl Riz lespagnole & cubes de poisson

o N _
2 . . . . (powrons, tomates,
€ Pommes rissolées Petits pois elVerte ] . .
= chorizo & dés de jambon)
(0] ;s s 5
‘Végetarien
o
g
£ Petit Suisse Fromage Frog\ danc Fromage Fromage
0 0
(' 9
T | F
o ) Clafoutis ape s
a Fruit Compote _ Glace Flan patissier
0 aux dbricots
(a]
= Biscuit Riz au lait Pain Biscuit Gatedu au chocolat
e . . .
3 Fromage blanc Sirop Fromage Lait Sirop
o Fruit Fruit Pasteque Fruit Fruit
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons wANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races & viande. e

cuisine.



Entrée

Plat

Fromage Garniture

Dessert

Goiter

AU MENU
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Lundi 24 aoUt Mardi 25 aout
Crudités a la creme Melo
citron & ciboulette eton
Saucisse Ldsa\gnes
Purée
Fromage blanc Fi Fromage
Fruit Eclair au chocolat
Biscuit Gatedu maison
Fruit Yaourt
Lait Fruit

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Mercredi 26 aout

Pate
de campagne

Wrap de beeuf
haricots rouges, mais
& fromage

4 Salade verte

Petit Suisse

Fruit

Biscuit
Compote
Lait
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cette “semaine

Semaine du 24 au 28 aodt 2026

Jeudi 27 aout Vendredi 28 aout

Salade hawaienne

Euf mayonnaise I riz, ananas & crevettes)

Cake tomates,
courgettes & féta Sandwich
Sduce Jdmbon crudités

romage blanc ciboulette
9

\o

48 Mﬁﬁ\e Chips

Végétarien
AR

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

Fromage
0
Glace Clafoutis
Pain Biscuit
Fromage Lait
Fruit Salade de frui‘ts
\lgéﬁnN&%?/ Fait maison



